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　1月21日（水）、東京都台東区の浅草ビューホテルにおいて「令和８年新春賀詞交歓会」が開催さ
れました。当日は寒波の影響による厳しい寒さとなりましたが、ご来賓をはじめ、日食協支部役職
員、特別会員、関係企業・団体等計約300名もの皆さまにご出席を賜り、盛大に執り行われました。
　三田芳裕日食協理事長のあいさつで開会し、来賓祝辞を上野賢一郎厚生労働大臣（代読：榊原毅
厚生労働省大臣官房審議官）、本田顕子参議院議員、山東昭子元参議院議長より賜りました。続いて、
厚生労働省、消費者庁、食品安全委員
会、農林水産省、国立研究機関等より
ご出席いただいた方がたをご紹介いた
しました。当日は、京都の伏見の名水
で造られた、月桂冠株式会社の樽酒に
より鏡開きを行い、来場者に振る舞わ
れました。
　出席された方がたに心より御礼を申
し上げるとともに、本年が幸多い年で
ありますことを祈念いたします。
� （総務部）

大坪寛子
厚生労働省

健康･生活衛生局長

本田顕子
参議院議員

山東昭子
元参議院議長

三田芳裕
日食協理事長

報告 令和8年　新春賀詞交歓会　開催しました！令和8年　新春賀詞交歓会　開催しました！

鏡開きの様子

榊原毅厚生労働省大臣官房審議官によるごあいさつ

https://www.n-shokuei.jp/outline/jfha_news.html
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ノロウイルス食中毒予防強化期間 支部・支所の取組み②報告

　富山県では手洗いマイスター制度が始まる前か
ら小学校や保育所へ指導員が出向き、手洗い出前
講座を開催していたため、手洗いマイスター制度
導入当初は「今さら感」もあり消極的でした。し
かしながら令和7年度は、日本食品衛生協会が、
ＣＭなどで手洗いの推進に力を入れていることを
受け、ノロウイルス食中毒予防講習会と合わせて、
マイスターの養成に取り組むことにしました。受
講者が集まるか不安でしたが、約60名のマイス
ターを養成することができました。
　はじめに行政の方を講師にノロウイルス食中毒
予防のための講習を実施し、その後テキスト「食
中毒･感染症を防ぐ!!衛生的な手洗い」に沿った手
洗い講習、最後に手洗いと汚物処理の実習を行い

ました。受講者の皆さんは日ごろから手洗い出前
講座での講師をしている方が多く、手洗い実習で
はさすがというほど一度できれいに、汚れに見立
てたローションを落としていました。一方、体験
することが少ない汚物処理の実習では、従業員や
一緒に働く同僚に伝えなくてはと感じられた方が
多く、何度も質問しながら真剣に講習を受けてい
ました。「体験型の講習はとてもわかりやすかっ
た」と好評を得ました。今後も講習会の仕様を工
夫しながら開催していきたいと思います。
　晴れてマイスターに認定された皆さんには、手
洗い教室でこれまで以上に堂々と、講師として胸
に手洗いマイスターバッジをつけ、手洗いの重要
性を広く伝えていただきたいと思います。

ノロウイルス対策と連動した手洗いマイスターの養成ノロウイルス対策と連動した手洗いマイスターの養成� 富山県支部より

講義「ノロウイルス食中毒の予防と対策」の様子 汚物処理の実習

　令和７年11月26日、「消費者･食品事業者･行
政」が食品衛生について意見交換や情報提供を行
い、食品衛生に対する理解と知識の普及を図るた
めに三者懇談会を開催しました。
　令和7年度は、ノロウイルス食中毒予防強化期
間中の開催とあって、近年、増加傾向にあるノロ
ウイルスを中心とした食中毒予防について保健所
職員により講義を行いました。あわせて、手洗い
マイスターである食品衛生指導員による正しい手
洗い方法の実習も実施しました。
　講義では、ノロウイルスの感染経路や予防対策
を学び、手洗いの重要性を再認識
していただきました。また、ノロ
ウイルス以外の食中毒についても
関心が高く、「食材別食中毒予防早
見表」を用いた説明はたいへん好評
でした。続いて行った手洗いの実
習では、正しい手洗い方法の説明
を受けた後、手洗いを行い、手洗
いチェッカーで確認すると、手の
ひらに多数の青い光が出現し、「洗

い残しがまだこんなにあるのか」と驚かれ、手洗
いを何度もくり返す方もいました。さらに、手洗
い後にＡＴＰ検査も行い、数値が合格ライン内に
収まっていた方から思わずガッツポーズが飛び出
すなど、参加者の熱意が伝わってきました。
　新型コロナウイルス感染症の流行が落ち着いた現
在、手洗いの習慣が薄れているように思われます。
食品衛生の基本は手洗いであることは言うまでもあ
りませんが、今回のように座学だけではなく実習形
式を加えることで、より実りのある事業に今後も取
り組んでいきたいと思います。

三者懇談会でのノロウイルス食中毒予防講義と手洗い実習三者懇談会でのノロウイルス食中毒予防講義と手洗い実習� 岐阜県多治見支所より

手洗い後のATP検査の様子
手洗いチェッカーで
洗い残しをチェック

https://suishinka.shop15.makeshop.jp/shopdetail/000000000094/
https://suishinka.shop15.makeshop.jp/shopdetail/000000000094/
https://suishinka.shop15.makeshop.jp/shopdetail/000000000528/category06/page1/recommend/
https://suishinka.shop15.makeshop.jp/shopdetail/000000000528/category06/page1/recommend/
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「食品の期限設定のための試験」のご案内「食品の期限設定のための試験」のご案内

　令和7年3月に「食品期限表示の設定のためのガイドライン」が改正、施行されました。
　改正により、食品の品質や安全性を確保することのほか、食品ロス削減を目的として安全係数の
考え方などについても見直しされております。食品衛生研究所では、期限設定のための微生物試験
および理化学試験を受託し、期限設定をする際に必要な基礎データを提供しております。ぜひ、ご
活用ください。
期限設定のための基本的な考え方
❶消費期限または賞味期限の設定
　●�消費期限は微生物試験等の安全性に係る試験検査、賞味期限は理化学試験や官能検査等の品質
の試験検査の結果を優先して設定します。

❷食品の特性などに応じた客観的な項目および基準の設定
　●�食品の特性を理解して客観的な項目（指標）と基準を設定することが大切です。
　　微生物試験（一般生菌数、大腸菌群、耐熱性芽胞形成菌、嫌気性菌、リステリアなど）
　　理化学試験（pH、水分、水分活性、酸価、過酸化物価など）
❸安全係数の設定
　●�従来は「0.8以上」が目安とされていた安全係数について、食品の特性によって「1」に近づける
ことが推奨されています。

　●�微生物の増殖の可能性、品質のばらつきなどの変動が大きい場合は、特性に応じて安全係数を
設定することも安全性の面で重要です。

食品衛生指導員活動にかかわる年度末の事務手続き（食品衛生協会の報告）食品衛生指導員活動にかかわる年度末の事務手続き（食品衛生協会の報告）

お問い合わせ先 　検査事業部 TEL：042-789-0211 E-mail：kensa@jfha.or.jp
HPからもお問い合わせできます　https://jfha-lab.jp/contact/　　

手洗いマイスター活動支援助成制度
手洗いマイスター活動支援助成制度（令和8年2月分まで）…令和８年３月10日（火）まで
本制度は手洗いマイスターが講師を行う講習会で要した費用を助成します。
食の安心･安全･五つ星
１�．実施状況報告書（令和８年3月31日時点）…令和８年４月20日（月）まで
　　毎年度末にご報告いただいている五つ星参加店の施設数、支所数、参加手数料等の報告書です。
２．事業推進費（令和8年３月分まで）…令和８年３月19日（木）まで
　　　　　　　　　　　　　　　　　  ※推進費を申請した支部（支所）は「活動報告書」も上記期日までにご提出ください。
　　�本事業の全国的な普及推進を促進するため、実施申請支部(支所)に対して開始年度から3年間、
推進費を助成します。

３．HACCP型移行推進費（令和８年３月分まで）…令和８年３月19日（木）まで
　　従来型からHACCP型への移行推進のため、切替えの施設数に応じ、推進費を交付します。
食品衛生指導員活動
１．令和7年度食品衛生指導員活動特別補助金事業実施報告書（令和8年3月末まで）
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　…令和８年４月20日（月）まで
　　�毎年度ご報告いただいている補助金対象事業、巡回指導数、巡回指導施設数の報告書です。
２．食品衛生指導員委嘱者名簿（令和8年4月1日時点）…令和８年４月20日（月）まで
　　毎年提出いただいている委嘱された指導員の名簿です。
３．食品衛生指導員委嘱者数調査…後日、各支部へフォームズのURLとともにお知らせします。
　　�毎年度実施している食品衛生指導員委嘱数および食品衛生推進員制度の実態把握のための調査
です。

� お問い合わせ 　電話：03-5830-8814　メール：fsi@jfha.or.jp 食品衛生推進課

報告

mailto:kensa%40jfha.or.jp?subject=%E6%A4%9C%E6%9F%BB%E4%BA%8B%E6%A5%AD%E9%83%A8
https://jfha-lab.jp/contact/
mailto:fsi%40jfha.or.jp?subject=
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　消費者保護ならびに食品衛生協会会員の福利厚生の向上を図ることを目的に、各支部支所に
て「あんしんフード君（総合食品賠償共済）」のご加入を推進しております。
　令和7年12月末現在で、「あんしんフード君」の加入件数は118,709件となっており、全共
済加入件数211,802件に対して56.0％と半数以上の加入者が「あんしんフード君」にご加入
いただいております。
　令和7年度の項目別にみる実績数値上位5支部は表1、2のとおりです。また、各支部に対し
て2事業年度前の実績と基準会員数をもとに目標件数を割り当てており、その目標達成率上位5
支部は表3のとおりです。

　前年同時期と比較し、「あんしんフード君」の加入件数は全体で+2,947件となりました。
　会員の皆さまへ各地域の講習会や窓口でのご説明をとおして、「あんしんフード君」の充実し
た補償内容をお伝えし、加入の意義や必要性をご理解いただけた結果と考えております。
　年間に発生する食中毒事故は、過去5年間平均で900件、被害者数は10,000人以上にもお
よび、食品営業者にとって非常に身近なリスクとなっています。その他、「あんしんフード君」
でしか補償できない発生頻度の高い施設賠償事故や食中毒事故に付随して発生する消毒費用な
どの各種費用負担など、実際に発生しうるリスクを具体的にイメージしていただき、より多く
の会員の皆さまへ共済の必要性を理解していただけると幸いです。本号5ページに共済金のお
支払い事例を掲載しておりますので、そちらもあわせてご覧ください。
　「あんしんフード君」の詳しいご説明や資料請求、お見積り依頼などについては、最寄りの食
品衛生協会または日食協共済部（TEL：03-5830-8811）へお問い合わせください。

（共済部）

｢あんしんフード君」令和7年度12月末現在｢あんしんフード君」令和7年度12月末現在（第3四半期）（第3四半期）推進状況のご報告推進状況のご報告

「あんしんフード君」の制
度概要はコチラから動画
でご視聴いただけます。

↓↓↓

動画イメージ

※いずれも前年同時期の加入件数を下回った支部は除いています

表1：達成件数上位5支部

支部名 達成件数（件）

1 愛知県 5,760 

2 静岡県 5,191 

3 長野県 4,443 

4 岡山県 4,305 

5 茨城県 4,211 

表2：前年度比較増加件数上位5支部

支部名 達成件数（件）

1 愛知県 +203 

2 埼玉県 +200 

3 島根県 +197 

4 茨城県 +181 

5 鹿児島県 +159 

表3：目標件数達成率上位5支部

支部名 達成率（％）

1 岡山県 111.9 

2 富山県 98.6 

3 福島県 89.0 

4 広島県 88.3 

5 茨城県 83.7 

https://www.n-shokuei.jp/kyousai/anshin_food.html
https://pipm.co/mg5d
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身体被害の状況によって賠償金額が高額化！万が一に備え「あんしんフード君」の加入検討を！身体被害の状況によって賠償金額が高額化！万が一に備え「あんしんフード君」の加入検討を！
Close Up 解説 施設の管理不備による施設賠償事故

No 事故
分類 事故区分 事故発生日 共済加入 加入コース 営業種類 年間掛金（円） 事故の状況 被害

者数 共済金額（円）支部 支所 休業掛金（円）

1

食
中
毒

カンピロ
バクター 2025.09.08 愛知県 一宮 あんしん

フード君 飲食店 8,500 提供した料理によるカンピロ
バクター食中毒。 2

賠：� 30,860
特：� 3,086
計：� 33,946

2 ノロウイルス 2025.04.17 栃木県 大田原 レギュラー 飲食店 2,700 提供した料理によるノロウイ
ルス食中毒。 11

賠：� 113,990
特：� 11,699
計：� 125,689

3 アニサキス 2025.10.18 広島県 庄原 レギュラー すし 82,700
33,500

提供した料理によるアニサキ
ス食中毒。損害賠償金のほか
に休業期間２日間分の休業補
償金を支払った。

1

賠：� 7,850
休：� 549,798
特：� 56,065
計：� 613,713

4

容
器
の
欠
陥

容器の欠陥 2025.02.18 山口県 萩 あんしん
フード君 食品製造業 5,500

200

加入者が製造したビールの栓
を開けた際、圧力の異常によ
り勢いよく栓が外れ、お客さ
まの親指にあたり負傷させた。

1
賠：� 681,030
特：� 68,103
計：� 749,133

5

施
設
賠
償
事
故

施設リスク 2024.12.17 兵庫県 加古川 あんしん
フード君 飲食店 8,500

店舗の床が油で滑りやすくな
ったまま放置されており、お
客さまが転倒し骨折した。

1
施：�1,137,230
特：� 113,723
計：�1,250,953

6 業務リスク 2025.10.12 北九州市 小倉南 あんしん
フード君 飲食店 8,500

900
イベント出店時に油を跳ねさ
せて道路を汚損させた。 -

施：�1,444,960
特：� 144,496
計：�1,589,456

7 漏水リスク 2025.08.01 東京都 武蔵野 あんしん
フード君 飲食店 8,500

加入者店舗からの漏水により、
階下の店舗を汚損させた。施
設の修繕費と事故原因調査費
用を支払う。

-

施：� 245,540
特：� 24,554
初：� 404,418
計：� 674,512

8 受
託
物
賠
償
事
故

受託物リスク 2025.09.09 東京都 新宿 あんしん
フード君 飲食店 24,000

5,300

借用しているフードプロセッ
サーに規定を超過する電圧の
プラグをさしてしまい破損さ
せた。

-
受：� 229,416
特：� 22,942
計：� 252,358

9 携帯品リスク 2025.10.18 京都市 上京 あんしん
フード君 飲食店 8,500 店舗内でお客さまの靴が盗難

にあった。 -
受：� 23,500
特：� 2,350
計：� 25,850

10
そ
の
他

被害者
治療費等 2025.11.03 福岡市 支部 あんしん

フード君 飲食店 8,500

提供した焼き鳥に固い部分が
あり、喫食したお客さまが歯
の痛みを訴えた。各種費用に
て被害者治療費を支払った。

1 被：� 30,000
計：� 30,000

支払い日（2025.12.1～12.31抜粋）
※太字の箇所は共済金が100万円を超えるもの。
※ご加入された支部・支所と営業所在地が異なる場合があります。

賠：生産物賠償金、施：施設賠償金、受：受託賠償金、被：被害者治療費等、
初：初期対応費用、休：店舗休業補償金、特：特別費用、計：合計共済金

　今回紹介する事故は、施設の管理不備による施設賠償事故の事例です。施設の床が油で滑りやすくなってお
り、そのまま放置していたため通りかかったお客が滑って転倒し左座骨を骨折し緊急搬送となりました。被害
者は60日間の入院と4日間の通院を余儀なくされ、特別費用を含む合計1,250,953円をお支払いいたしまし
た。内訳としては治療費191,930円、通院交通費4,500円、慰謝料550,400円、休業補償390,400円、特
別費用113,723円となっております。
　今回のように身体被害が大きい場合は入院、通院期間が長くなり、賠償金額が高
額になります。また、被害者が高齢者の場合、転倒するリスクも高く被害が大きく
なる傾向にあります。
　施設の管理不備による事故は、細心の注意をはらっていても発生する可能性があ
ります。「あんしんフード君」では施設賠償事故を1口につき1億円限度（生産物賠
償と共通）で補償いたします。食中毒のみだけでなく、幅広いリスクに対応した「あ
んしんフード君」へのご加入をご検討ください。� （共済部）

※音声付きの動画が流れます（字幕あり）
※スマートフォンやパソコンからアクセスしてください

「あんしんフード君」「あんしんフード君」の制度概要の制度概要
総合食品賠償共済

制度のご案内（約10分）
https://pipm.co/mg5d

支払事例ご紹介（約5分）
https://pipm.co/pcsg

はこちらをご覧ください！

https://pipm.co/mg5d
https://pipm.co/pcsg
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日本食品衛生共済協同組合とは
昭和31年、中小企業等協同組合法に基づき、農林大臣（当時）の認可を得て、日本食品衛生協会を母
体として設立。現在は、組合員（食協会員）の福利厚生に関する事業として、火災共済、業務災害補
償保険（三井住友海上火災保険（株）と提携）を実施。

⃝食品事業者に向けた「火災共済」のメリットについて
　食品営業を行ううえで、「火災」は対策すべき重要なリスクのひとつです。
　総務省消防庁が公表している「消防統計」によれば、令和6
年の火災発生件数は37,141件で、過去10年間を見てもほ
ぼ同水準で推移しています。
　近年では、電子機器の普及に伴い、故障などによる出火が
増加傾向にあります。また、コンロなどの火気を原因とする
火災も依然として多く発生しています。こうした状況を踏ま
えると、毎日多くの火気や電子機器を扱う食品営業の現場
が、常に火災リスクと隣り合わせであることがご理解いただ
けるかと思います。

　そのような食品事業者の火災リスクに備え、当組合では
「火災共済」を昭和32年より取り扱っております。火災に
よる損害補償はもちろん、自然災害による損害に対する
「自然災害見舞金」、さらには火災または自然災害によっ
て死傷者が生じた場合の「傷害見舞金」も附帯しています。
　火災補償の中には落雷による目的物件の被害も補償対
象に含まれており、修繕や買換えにかかった費用などを補
償します。令和6年度においては、共済金をお支払いした
事故のうち43.3％が落雷による事故によるもので占めら
れており、電子機器の普及により利便性が向上する一方
で、故障リスクが高まっていることがうかがえます。また、
昨今の異常気象により大雨や台風が多発し、それに伴い落
雷の被害も多くなっていることも要因の一つです。

　ぜひ、食品事業者の皆さまにつきましては、上記のようなリスクに備えて「火災共済」への加
入をご検討いただきますようお願い申し上げます。

※�火災共済は1口800～ 1,100円(最大20口)からご加入可能で、1口あたり50万円補償（最
高1,000万円補償）となります。地域や業種、建物の構造などによって掛金が変わります。
詳細は、お近くの食品衛生協会もしくは日本食品衛生共済協同組合（TEL：03-5830-8811）
までお問合せください。

日本食品衛生共済協同組合の「火災共済事業」のご案内日本食品衛生共済協同組合の「火災共済事業」のご案内

（共済部）
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ジブラルタ生命保険株式会社 VOL.254

（公財）生命保険文化センターが実施している「中学生作文コンクール」。第63回の2025年度は、全国733校より26,986編のご応募がありました。
そのなかから、「文部科学大臣賞」を受賞した『もしもの夜にともる”希望のあかり” ～大切な人に「ありがとう」の気持ちを込めて～』を紹介します。

　
「
茶
碗
洗
い
や
っ
と
い
て
。」「
洗
濯
物
た
た
ん
で

お
い
て
。」「
勉
強
も
忘
れ
な
い
で
ね
。」
―
―
母
の

声
が
聞
こ
え
る
た
び
に
、「
忙
し
い
か
ら
あ
と
で
。」

「
気
が
向
い
た
ら
や
る
よ
。」と
、つ
い
口
答
え
を
し

て
し
ま
う
。
本
当
は
、
母
が
ど
れ
ほ
ど
家
族
の
た

め
に
毎
日
大
変
な
家
事
を
し
て
い
る
か
、
気
付
い

て
い
た
は
ず
な
の
に
見
て
見
ぬ
ふ
り
を
し
て
い
た
。

　

あ
る
日
の
夜
、
電
気
を
消
そ
う
と
し
た
時
、「
入

院
…
…
い
つ
か
ら
に
し
よ
う
か
な
。」と
、
母
が

父
に
話
す
声
が
聞
こ
え
て
き
た
。「
入
院
？
」私

は
ス
イ
ッ
チ
に
触
れ
た
手
が
止
ま
っ
た
。
胸
が

「
キ
ュ
ッ
」と
な
っ
た
。
何
で
？ 

お
母
さ
ん
に
何
か

あ
っ
た
？ 

病
気
？ 

そ
れ
と
も
…
…
。
直
接
聞
き

た
い
け
れ
ど
、
怖
く
て
聞
け
ず
、
そ
の
日
は
よ
く

眠
れ
な
か
っ
た
。

　

数
日
後
、
母
と
二
人
で
出
か
け
た
帰
り
道
、

「
ち
ょ
っ
と
話
が
あ
る
ん
だ
け
ど
ね
。」と
言
わ
れ
、

私
は
身
構
え
た
。

　
「
お
母
さ
ん
、卵
巣
腫
瘍
っ
て
い
う
病
気
に
な
っ

ち
ゃ
っ
て
、
手
術
と
入
院
が
必
要
な
の
。」

　

頭
が
真
っ
白
に
な
っ
た
。
思
わ
ず
「
死
な
な
い

よ
ね
。」と
聞
い
た
私
に
母
は
「
死
な
な
い
よ
。
で

も
、
卵
巣
を
取
る
か
ら
、
も
う
赤
ち
ゃ
ん
は
産
め

な
い
か
も
し
れ
な
い
。」と
言
っ
た
。
妹
が
も
う
一

人
欲
し
い
。
そ
ん
な
話
を
前
に
し
た
こ
と
が
あ
っ

た
が
、
今
は
赤
ち
ゃ
ん
の
こ
と
よ
り
母
が
生
き
て

い
て
く
れ
る
方
が
百
倍
大
事
だ
と
思
っ
た
。
手
術

へ
の
不
安
な
気
持
ち
も
あ
っ
た
が
、「
大
丈
夫
。
私

に
で
き
る
こ
と
は
任
せ
て
。
手
術
、頑
張
っ
て
ね
。」

と
笑
顔
で
答
え
た
。
で
も
本
当
は
怖
く
て
た
ま
ら

な
か
っ
た
。
笑
顔
で
い
る
こ
と
が
あ
ん
な
に
難
し

い
な
ん
て
初
め
て
知
っ
た
。
そ
れ
で
も
私
は
、
母

自
身
が
一
番
不
安
に
思
っ
て
い
る
と
思
い
、
涙
は

必
死
で
こ
ら
え
た
。

　

母
は
生
命
保
険
に
加
入
し
て
い
た
。
私
の
家
は

決
し
て
裕
福
で
は
な
い
。
手
術
や
入
院
に
か
か
る

費
用
は
大
き
な
負
担
と
な
る
は
ず
だ
っ
た
。
し
か

し
、
医
療
特
約
の
つ
い
た
保
険
の
お
か
げ
で
、
手

術
費
も
入
院
費
も
保
険
か
ら
支
払
わ
れ
た
。

　
「
自
分
の
こ
と
で
家
計
に
負
担
を
か
け
ず
に
済

ん
で
よ
か
っ
た
。」

そ
う
話
す
母
の
顔
に
は
安
心
し
た
よ
う
な
表
情
が

浮
か
ん
で
い
た
。
そ
の
姿
を
見
て
、
生
命
保
険
は

家
計
だ
け
で
な
く
、
心
に
も
余
裕
を
与
え
て
く
れ

る
の
だ
と
感
じ
た
。

　

母
の
入
院
中
、
家
事
は
私
と
父
と
妹
で
分
担
し

た
。
洗
濯
、
料
理
、
掃
除
、
四
歳
の
妹
の
お
世
話

…
…
。
段
々
、
自
分
の
時
間
は
な
く
な
っ
て
い
っ

た
。
時
々
妹
は
「
マ
マ
に
会
い
た
い
。」と
泣
き
な

が
ら
言
っ
て
き
た
。
私
も
そ
の
時
は
、一
緒
に
泣

き
そ
う
に
な
っ
た
。
今
ま
で
あ
ん
な
に
口
う
る
さ

い
と
思
っ
て
い
た
母
が
、
こ
ん
な
に
恋
し
く
な
る

な
ん
て
…
…
。

　

母
の
退
院
の
日
。
私
は
「
お
か
え
り
。」と
笑
顔

で
迎
え
る
つ
も
り
だ
っ
た
。
で
も
、
母
の
顔
を
見

た
瞬
間
、抑
え
て
い
た
感
情
が
あ
ふ
れ
、「
大
好
き
。

い
つ
も
あ
り
が
と
う
。」と
泣
い
て
抱
き
つ
い
て
し

ま
っ
た
。
母
は
始
め
驚
い
て
い
た
が
、
目
に
涙
を

い
っ
ぱ
い
た
め
て
「
マ
マ
も
大
好
き
だ
よ
。」と
言

い
、
優
し
く
抱
き
し
め
て
く
れ
た
。

　

私
は
こ
の
経
験
を
通
し
て
、
二
つ
の
大
き
な
こ

と
に
気
付
い
た
。
一
つ
目
は
、
母
の
存
在
の
大
き

さ
。
普
段
の
何
気
な
い
毎
日
が
、
母
の
力
で
支
え

ら
れ
て
い
た
と
い
う
こ
と
。
二
つ
目
は
、
生
命
保

険
が
そ
っ
と
灯
し
て
く
れ
た〝
希
望
の
あ
か
り
〟。

母
が
い
な
い
間
、
真
っ
暗
闇
に
な
ら
ず
に
済
ん
だ

の
は
、
そ
の
明
か
り
が
私
た
ち
家
族
の
足
元
を
照

ら
し
て
く
れ
て
い
た
か
ら
だ
と
思
う
。

　

母
の
命
が
助
か
っ
た
の
は
、
早
期
発
見
と
、
き

ち
ん
と
備
え
て
い
た
か
ら
だ
。『
保
険
に
つ
い
て

考
え
る
の
は
、
ま
だ
早
い
。』と
思
っ
て
い
た
私
も
、

今
で
は
将
来
、
家
族
の
た
め
に
必
ず
保
険
に
入
ろ

う
と
決
め
て
い
る
。
ま
た
、
私
は
こ
の
出
来
事
を

き
っ
か
け
に「
感
謝
の
気
持
ち
を
伝
え
る
こ
と
」の

大
切
さ
も
学
ん
だ
。「
あ
り
が
と
う
」「
大
好
き
だ

よ
」
―
―
そ
れ
は
、
保
険
と
同
じ
く
ら
い
人
の
心

を
支
え
る
言
葉
な
の
か
も
し
れ
な
い
。
だ
か
ら
私

は
、
保
険
に
入
る
だ
け
で
な
く
、
周
り
の
人
に
優

し
い
言
葉
や
行
動
を
届
け
ら
れ
る
人
に
な
り
た

い
。
そ
し
て
大
切
な
人
を
守
り
た
い
。
そ
の
思
い

こ
そ
が
、
保
険
を
選
ぶ
時
の
私
の
原
点
に
な
る
と

思
う
。

第 63回（2025年度）中学生作文コンクール入賞作品の紹介

北
海
道
　
札
幌
市
立
北
都
中
学
校
　
三
学
年
　
　

北
海
道
　
札
幌
市
立
北
都
中
学
校
　
三
学
年
　
　
安
達
　
侑

安
達
　
侑

も
し
も
の
夜
に
と
も
る“
希
望
の
あ
か
り
”

も
し
も
の
夜
に
と
も
る“
希
望
の
あ
か
り
”

～
大
切
な
人
に「
あ
り
が
と
う
」の
気
持
ち
を
込
め
て
～

～
大
切
な
人
に「
あ
り
が
と
う
」の
気
持
ち
を
込
め
て
～

文
部
科
学
大
臣
賞

VOL.254
日本食品衛生共済協同組合員の皆様へ
業務災害補償プランのご案内

次のような場合に補償されます。

(1) 従業員がお弁当の配達業務中、ビルの階段で足を滑らせて足首と手首を捻挫した。
　  　　　　　　　　　　　　　　　　⇒通院補償保険金：30万円
(2) 飲食店管理職が長時間勤務による過労が原因で脳過労障害となった。
　  　　　　　　　　　　　　　　　　⇒使用者賠償保険金：1億6,800万円（使用者賠償責任補償特約）
　   ※�「使用者賠償責任補償特約」は、従業員等が保険期間中、業務に従事している間に被ったケガまたは病気のために、

事業者等が負担する法律上の損害賠償責任や訴訟費用等を補償します。

〉〉ご興味のある方はお近くの普及推進員までお問合せください。
取扱幹事代理店：株式会社フードセーフティ企画� 住所：東京都台東区寿4丁目15-7（7階）　  　 
TEL：03-5830-7201（平日 9:00~17:00）� 承認番号：B25-100068　承認年月：2025年4月

この広告は補償の概要を説明したものです。詳細については、パンフレットにてご確認ください。

業務中の事故で
従業員等が死亡した

業務中の事故で従業員等
が入院・手術・通院した

従業員やその遺族から
業務が原因のケガで

訴えられた
従業員等にハラスメント

で訴えられた

従業員や企業を巡るトラブルへの備えは万全ですか？

実際の保険金支払い事例



　 今年は梅が早く開花したり、厚手の上着も必要のない日もあったり、特に暖かい傾向にあるように感じます。三寒四温と
はよく言うもので、立春を過ぎてもまだ寒い日は続きますが、「鬼は外、福は内」と無病息災を願うばかりです。（岡本）編集後記

送　料 1回かつ1か所あたりのご注文金額が税込で3,000円以上はサービス、3,000円未満は一律500円
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担当：出版部普及課
E-mail:fukyuuka@jfha.or.jp
担当：出版部普及課
E-mail:fukyuuka@jfha.or.jp

↑食品衛生関連図書の
　ご購入はこちらへ

2月号の内容
食と健康

食品衛生研究

■月刊 「食と健康」
特集　有機フッ素化合物（PFAS）とは ～食品安全分野における動向～
◆現場で役立つ食品衛生知識：無理は禁物
◆指導員のひろば：食品衛生指導員の必要性について（富山県支部　砺波支所）
◆食協事業：食品衛生協会を知ってもらおう大作戦 !! てあらいサンバ♪ でストップ･ザ･食中毒 !
　　　　　　（高知県支部　高知市支所）

■月刊 「食品衛生研究」
◆従業者が常駐せず全自動調理機により調理された食品を販売する営業について
◆ウエルシュ菌食中毒の制御のための検査法の開発及び汚染実態把握のための研究
【受賞演題】システム入力はRPAにお任せ　～RPA導入で生産性向上～

月刊誌の定期購読･図書のご注文･お問い合わせは、タイトル右横の二次元コードをスキャン !

～ 新刊DVDを中心に ～～ 新刊DVDを中心に ～
ノロウイルス食中毒対策図書のご紹介ノロウイルス食中毒対策図書のご紹介

　ノロウイルスによる食中毒が依然、猛威をふるっている背景をふまえ、
新刊DVD「ノロウイルス食中毒･感染症を防ごう!」を発刊しました。
　本DVDは弁当製造工場を舞台に、「食中毒」と「感染症」の2つの側面か
らノロウイルス予防をわかりやすく解説しています。ナレーションや資料
映像等を交えて、ノロウイルスの脅威とその防止策を視覚的に理解できる
構成とし、従業員研修等に役立つ内容となっています。弁当製造工場の方
はもちろん、食品を取り扱うすべての業種の方にご活用いただけます。

　ノロウイルスについて基礎から学び
たい方、知識をアップデートしたい方、
いずれの方にもオススメの視聴覚教材
です。

　ノロウイルスによる不
顕性感染者対策、検便検
査の必要性やおう吐物
等による汚染時の適切
な処理方法等について、
確実に取り組めるよう具
体的に解説した一冊で
す。令和6年10月、統計
資料等を更新し、改訂新
版第2版として発刊。
　ノロウイルス食中毒･
感染症対策のバイブル
です。
■体裁：A4 ･164ページ　■発刊：令和6年10月
■定価：1,100円（税込）

DVD   ノロウイルス食中毒･感染症を防ごう!

日食協インターネットショップの商品
ページに、3分程度の試聴用動画をご用意
しました。ぜひご試聴ください。

改訂新版 第2版  お客様 従業員 家族を
ノロウイルス食中毒･感染症からまもる!!

－その知識と対策－
　11月から2月までの4か月間は「ノ
ロウイルス食中毒予防強化期間」です。
　日食協は全国の食品衛生協会と連携
し、食品等事業者の自主的な衛生管理
の徹底を図るとともに、ノロウイルス
に関する正確な情報を提供し、消費者
と事業者が相互に情報を共有する事業
を一層強力に推進しています。
　出版部では厚生労働省と調整のう
え、令和7年度も啓発用リーフレット
を作成しました。ノロウイルス食中毒
予防対策講習会をはじめ、手洗い教室、
食品等事業者･消費者への啓発活動や
食品衛生指導員の巡回指導等でぜひご活用ください。
　なお、頒布先は、全国の食品衛生協会に限定しています。
■体裁：A4･4ページ　■発刊：令和7年10月　
■定価：12円（税込）　※送料は実費負担

 冬は特にご注意! ノロウイルスによる食中毒リーフレット

■体裁：DVD1枚･約20分
■発刊：令和7年11月　
■定価：29,700円（税込） 映像は日本語字幕つき

https://suishinka.shop15.makeshop.jp/shopdetail/000000000585/
https://suishinka.shop15.makeshop.jp/shopdetail/000000000544/category03/page1/recommend/
https://suishinka.shop15.makeshop.jp/shopdetail/000000000544/category03/page1/recommend/
https://suishinka.shop15.makeshop.jp/shopdetail/000000000544/category03/page1/recommend/

